Analizador de Leche

SACCO
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e El Equipo Analizador de Leche permite determinar en 90 segundos

aproximadamente (1.5 minutos) los siguientes parametros de la leche:

Materia grasa en leche.
Soélidos no grasos de leche.

Densidad.

Adicién de agua en leche.

Proteina en leche.

La calibracion de este equipo se realiza mediante los valores obtenidos por métodos
tradicionales como Método Gerber para determinar la grasa en leche, Kjeldal para
determinacion de proteina, lactodensimetro para determinar densidad y sélidos no
grasos.
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Controles
(Panel Frontal)

Selector de funciones MODE.

Botones de bisqueda; adelante,
atras.

Botdn de confirmacion (OK).
Tubo (Succién).

Soporte plastico para el recipiente
con la muestra de leche.

Pantalla de cristal liquido (LCD).

Switches y Salidas
(Panel Posterior)

Salida de interffase RS 232
(Conexién a computadora y/o a
impresora.

Switch ON / OFF para uso en
vehiculo a 12V.

Salida a corriente 12V.

Switch para corriente alterna 220V /
50Hz.

Cordon de alimentacion 220V/110V.

Cartucho para fusible de corriente
alterna.
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El analizador Ultrasénico de leche SACCO Milkanalyzer esta disefiado para un rapido y efectivo
analisis de los componentes de la leche: contenido de grasa, sélidos no grasos de leche, proteina,

SACCO

Especificaciones del Analizador SACCO Milkanalyzer

densidad y adicién de agua en leche de vaca y cabra respectivamente.

Caracteristicas
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Condiciones ambientales de Uso:

Temperatura ambiente
Rango de temperatura de la leche
Humedad relativa

Parametros Eléctricos:

Voltaje de corriente alterna AC
Voltaje de corriente directa DC
Consumo

Parametros Fisicos:

Dimensiones (anchoxlargoxaltura)
Peso

Rangos de Medicion

Grasa (Fatnerss)

Sélidos no grasos (SNF)
Densidad (milk density)
Proteina (Protein)

Adicion de agua (Water ADD)

Disefio simple y ligero;

Alimentacion a +12V DCy 110 V AC;

Bajo costo de andlisis;

Bajo consumo de energia;

Requiere una cantidad muy pequefa de muestra de leche
para el andlisis

No se necesitan sustancias quimicas para su trabajo;

El ajuste del rango de medicion puede ser realizado por el
usuario;

Interfase RS 232 para conexi6n a computadora;

Reporte de datos que incluye: Proveedor, volumen de
leche, y los parametros de leche para mas de 200
proveedores (opcional);

1 afio de garantia.

15°C-30°C
15°C-30°C
30%-80%

110V +10/-15%
12V al4.2Vv
30W max.

95 x 300 x 250 mm
<3.5kg

0.50% - 9.00% precision +/- 0.10%
6.00% - 12.00% precision +/- 0.20%
1,0260 - 1,0330 g/cm®  +/- 0.0005 g/cm®
2.00% - 6.00% precision +/- 0.20%
0.00% - 60.00% precision +/- 5.00%
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Equipo Analizador de Leche: SACCO Milkanalyzer

Descripcion: El analizador ultrasénico para leche SACCO Milkanalyzer esta disefiado para una
rapido y efectivo andlisis de los componentes de la leche: contenido de grasa, s6lidos no grasos de leche,
proteina, densidad y adicion de agua en leche de vaca y cabra respectivamente.

Caracteristicas: El analizador SACCO
Milkanalyzer presenta un disefio de
vanguardia, ligero y robusto para su
traslado; puede ser utilizado en laboratorio
de manera fija o llevarse hasta el lugar del
muestreo por su conexibon a corriente
alterna y directa respectivamente lo cual lo
hace uno de los equipos mas versatiles en
el mercado.

El analisis de las muestras de leche se
efectda en 90 segundos, lo cual permite la
valoracion continua de 40 muestras de
leche por hora aproximadamente, esto
representa un ahorro en tiempo destinado
al analisis tradicional de las muestras por
separado.

Beneficios: La posibilidad de traslado
del analizador SACCO Milkanalyzer hasta
la sala de ordefia se facilita gracias a su
tamafio y reducido peso (menor a 3.5 kg)
y su conexién al encendedor del vehiculo
permite controles desde el origen de la
leche; bajo costo de andlisis al no requerir
de sustancias quimicas para las
determinaciones de los componentes de la
leche, bajo consumo de energia, se
requiere de una pequefa cantidad de leche
para la muestra la cual se recupera después del andlisis, el ajuste de los rangos de medicién permite que
el mismo usuario pueda realizar la calibracién previa capacitacion; interfase RS 232 para su conexién a
computadora mediante un software que facilita el registro y control de proveedores de leche.

CLERICIeSACCO CGROUP
Ing. Jaime A. Campos Newman gerenciatecnica@raff.com.mx Raff, S.A. de C.V.
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Rangos de Medicién:

Grasa (Fatness) 0.50% - 9.00% precisién +/- 0.10%
Sélidos no grasos (SNF) 6.00% - 12.00% precision +/- 0.20%
Densidad (milk density) 1,0260 - 1,0330 g/cm?® +/-0.0005g/cm?
Proteina (Protein) 2.00% - 6.00% precisién +/- 0.20%
Adicion de agua (Water ADD) 0.00% - 60.00% precision +/- 5.00%

La calibracién requiere solo de tener una leche de referencia de la cual se conozcan los
parametros de grasa, proteina, solidos no grasos y densidad. A partir de esta leche se realiza la
calibracion del equipo para el analisis de posteriores muestras de leche.

Como leche de referencia, sugerimos partir de una leche ultra pasteurizada semidescremada de
marca reconocida o local para realizar la calibracion. Debido a la precision del equipo, la calibracion se
realiza s6lo cada 15 dias, haciendo muy versatil a este equipo (detalles de este procedimiento (el cual es
muy sencillo) se comentan durante la entrega del equipo).

El equipo solo requiere como insumos, el uso de una solucién de limpieza diaria y de una solucion de
limpieza semanal de las cuales se emplea sélo la cantidad de 80ml aproximadamente en cada lavado del
equipo. Estos lavados se realizan al finalizar el uso del equipo durante el dia de analisis de muestras de
leche.

Para mayor informacion sobre el equipo, le agradeceremos comunicarse con nuestra Gerencia Técnica.
Con gusto le atenderemos.
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